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Mécènes
Marché international de Rungis, Panzani
Soutiens
Fondation Avril, Axema, INRAE, Région Île-de-France 
Partenaires réseaux
Entreprise et Découverte, Bienvenue à la ferme, 
les Chambres d’Agriculture, Anefa, Bleu Blanc Coeur, 
Dans les bottes, Des enfants et des arbres,
Fédération nationale du sport en milieu rural, FNSEA, 
FoodBiome, Miimosa, Open Agrifood,
Pour de Bon, Trame, CAUE Auvergne-Rhône Alpes...
Une manifestation soutenue par le ministère de 
l’Agriculture, de l’Agroalimentaire et de la souveraineté 
alimentaire.

Rendez-vous dans les Hauts-de-France
pour les Journées Nationales de l’Agriculture 2026
du 5 au 7 juin

Les 5, 6 et 7 juin 2026, partout en France, se tiendra la 6e édition des Journées 
Nationales de l’Agriculture. 
Plus de 2 000 événements sont d’ores et déjà programmés à travers le terri-
toire pour permettre au grand public de rencontrer les professionnels du monde  
agricole et agroalimentaire.

Les JNAgri ont pour ambition de sensibiliser les citoyens aux enjeux agricoles et alimentaires 
contemporains, en mettant en lumière la diversité des productions, la richesse des savoir-faire, 
le dynamisme des territoires et le rôle essentiel de l’agriculture dans notre quotidien. Elles 
constituent également une occasion privilégiée pour les acteurs du secteur de partager la réa-
lité de leurs métiers et les défis auxquels ils sont confrontés.

L’édition 2026 invitera à se projeter vers l’avenir, avec une question centrale : « L’agriculture 
demain : quel avenir dans nos assiettes  ? ». Cette thématique invitera le public à échanger 
autour des évolutions de l’alimentation, des pratiques agricoles, de la transition écologique et 
des attentes des consommateurs.

Les « Coups de cœur JNAgri », renouvelés pour la troisième année consécutive, distinguent des 
initiatives exemplaires candidates, saluées pour leur originalité, leur impact territorial ou leur 
capacité à favoriser le dialogue entre agriculture et société.

Lancées en 2020, les Journées Nationales de l’Agriculture, coorganisées par #agridemain et 
Make.org Foundation, se sont imposées comme un rendez-vous plébiscité par les Françaises et 
les Français pour leur convivialité et les échanges qu’elles favorisent autour du monde agricole. 

Cette année plus de 2 000 événement sont proposés au travers du territoire.

Vous trouverez ci-après une sélection d’événements proposés dans votre région.
L’ensemble du programme est à retrouver sur :

https://journeesagriculture.fr/
https://agridemain.fr/
https://foundation.make.org/
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Lauréat du « Coup de cœur » 2026 

L’opération « Coup de cœur » valorise des initiatives inspirantes qui soulignent le 
lien entre production et consommation. Les projets retenus seront mis à l’honneur 
et reflètent la diversité de l’agriculture française.

Journée porte ouverte aux jardins de Mareuil
Mareuil-sur-Ourcq, Oise
Les jardins de Mareuil proposeront une journée portes ouvertes et un parcours immersif pour 
découvrir le métier de maraîcher biologique et le fonctionnement de l’exploitation. Les visiteurs 
arpenteront les cultures et les serres pour comprendre les méthodes de production, observer 
les plantations et découvrir les plantes aromatiques cultivées sur place. Des démonstrations 
permettront d’aborder la protection biologique intégrée, les alternatives aux produits phytosa-
nitaires ainsi que l’utilisation d’outils manuels, mécaniques et de bâches biodégradables. Une 
exposition de matériel agricole, dont une moissonneuse, complétera la visite. Plusieurs anima-
tions rythmeront la journée : atelier de plantation de plantes aromatiques, compostage, roue 
de questions sur l’agriculture, découverte des légumes par les sens, concours de l’assiette la 
plus créative à base de légumes crus, petit train pour enfants... Un espace restauration et des 
stands de producteurs locaux seront également proposés. Les visiteurs pourront aussi décou-
vrir l’application Casamiam développée pour les producteurs alimentaires indépendants. 
Samedi 6 juin de 10h à 17h30 
Sur inscription : lejardinsdemareuil@gmail.com
Renseignements : 06 23 03 59 95
Les jardins de Mareuil, 26 rue du Thury 60890 Mareuil-sur-Ourcq
www.helloasso.com

Week-end à la ferme sur le Territoire du Sud de l’Aisne
Étampes-sur-Marne, Aisne
La Communauté d’Agglomération de la Région de Château-Thierry coordonnera un week-end 
consacré à la valorisation de l’agriculture locale en lien étroit avec les agriculteurs du territoire. 
Des démonstrations de savoir-faire, des expositions, des visites guidées ou libres et des dégus-
tations permettront de découvrir les filières agricoles, de l’élevage aux cultures de plein champ, 
en passant par le maraîchage et la transformation en circuit court. Cette mobilisation s’inscrira 
dans la dynamique du Projet Alimentaire Territorial et mettra en lumière une agriculture de 
proximité, vivante et engagée dans les transitions.
Vendredi 5 de 8h à 18h, samedi 6 de 8h à 17h et dimanche 7 juin de 8h à 18h
Territoire du Sud de l’Aisne 02400 Étampes-sur-Marne
france-pat.fr

Communauté d’Agglomération 
de la Région de Château-Thierry 

Jardins de Mareuil

https://journeesagriculture.fr/
mailto:lejardinsdemareuil%40gmail.com?subject=
http://www.helloasso.com/associations/agri-citoyen/evenements/journee-portes-ouvertes-aux-jardins-de-mareuil

https://france-pat.fr/pat/pat-sud-de-laisne/
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Sélection programme	

https://journeesagriculture.fr/


Programme complet sur www.journeesagriculture.frp 8  Journées Nationales de l’Agriculture p 9  Programme complet sur www.journeesagriculture.frp 8  Journées Nationales de l’Agriculture p 9  

Hauts-de-France

Aisne

Rencontrer les producteurs partenaires d’un magasin engagé dans le terroir local
Crouy
Le Super U de Crouy mettra à l’honneur les producteurs partenaires et les savoir-faire agri-
coles locaux à l’occasion d’une journée de rencontres et de dégustations dédiée au terroir. Les 
visiteurs pourront échanger avec plusieurs producteurs présents sur place, découvrir leurs 
produits et mieux comprendre leur activité ainsi que les liens qui les unissent au magasin et 
au territoire. Cette animation valorisera une agriculture de proximité et les filières locales sou-
tenues par l’enseigne. Tout au long de la journée, des dégustations permettront de découvrir 
différents produits issus du terroir régional dans une ambiance conviviale. L’événement sera 
également l’occasion de rappeler le rôle des partenariats entre producteurs et commerces de 
proximité dans la valorisation des productions locales et le maintien d’une agriculture ancrée 
dans les territoires.
Samedi 6 juin de 9h à 18h
Super U Crouy, rue des pensées 02880 Crouy
www.coursesu.com/drive-superu-saintvit

Nord

Visite de la ferme brasserie Beck
Bailleul
À la ferme brasserie Beck, une visite guidée permettra de découvrir l’histoire de l’houblonnière 
et les étapes de fabrication des bières produites sur l’exploitation. Les visiteurs exploreront le 
fonctionnement d’une ferme brassicole locale, depuis la culture du houblon jusqu’à la transfor-
mation, dans un cadre convivial et pédagogique. Cette immersion mettra en lumière les savoir-
faire de la brasserie et l’ancrage agricole de la production.
Samedi 6 de 19h à 21h et dimanche 7 juin de 17h à 19h
Sur inscription : 03 28 49 03 90
Ferme brasserie Beck, Eeckelstraete 59270 Bailleul
www.brasseriebeck.net

À la découverte du vignoble du Haut Escaut
Bantouzelle
Le jeune vignoble du Haut Escaut proposera une visite guidée au cœur d’un domaine viticole 
niché dans le Cambrésis, sur les coteaux de Bantouzelle. Les participants suivront un parcours 
de 3 heures, de la vigne au verre, comprenant la découverte du vignoble et du travail du vigneron, 
des explications sur les méthodes de culture, puis une présentation des procédés d’élaboration 
des vins. La découverte se poursuivra par une dégustation commentée des cuvées.
Samedi 6 juin de 15h à 18h
Payant : 19 € par personne ;  16 € / groupes ; 12 € pour les 14-18 ans
Sur inscription : www.vignoble-du-haut-escaut.fr, 06 74 16 28 82
Vignoble du Haut Escaut, 7 rue du pont de l’Escaut 59266 Bantouzelle
www.vignoble-du-haut-escaut.fr

Marché de producteurs à la ferme du Pilly
Herlies
La ferme du Pilly accueillera un marché organisé par le CIVAM (Centres d’Initiatives pour Valo-
riser l’Agriculture et le Milieu rural) réunissant plusieurs producteurs locaux engagés dans une 
agriculture durable. Seront notamment présents Les Chtites Biquettes avec leurs produits 
caprins, Hortus et Sauvageonnes autour des plantes aromatiques et sauvages, ainsi que Les 
Blancs Moutons avec leurs productions céréalières et légumineuses. D’autres producteurs du 
territoire proposeront également fruits et légumes issus de l’agriculture biologique. Les visi-
teurs pourront échanger directement avec chacun d’eux.
Samedi 6 juin de 10h à 13h
Renseignements : 06 51 69 60 05
La ferme du Pilly, 119 bis rue du Pilly 59134 Herlies
civam-hautsdefrance.fr

Marché du CIVAM à la ferme du Héron
Villeneuve-d’Ascq
La ferme du Héron accueillera un marché organisé par le CIVAM (Centres d’Initiatives pour 
Valoriser l’Agriculture et le Milieu rural) au bord du lac du Héron. Il réunira plusieurs produc-
teurs locaux engagés dans les circuits courts. Seront notamment présents : le domaine des 
Maisonnette (vins rouges, blancs et rosés), Apis Urbana (miel et produits de la ruche), la ferme 
Tricart (légumes et produits transformés, dont ail fumé) et l’EARL de Montorgueil (fruits et jus 
issus du verger, notamment à base de variétés anciennes de pommes). Ce marché permettra 
de découvrir la diversité des productions locales, d’échanger avec les producteurs et de mieux 
comprendre leurs pratiques, dans un cadre naturel propice à la convivialité.
Dimanche 7 juin de 10h à 17h
Ferme du Héron, chemin de la ferme Lenglet 59650 Villeneuve-d’Ascq
civam-hautsdefrance.fr/ferme-du-heron

Oise 

Cueillir ses fruits, légumes et fleurs à Antheuil
Antheuil-Portes
Chacun n’a qu’à se saisir de brouettes et paniers pour faire sa récolte à la cueillette Chapeau 
de Paille d’Antheuil-Portes. Alexandre Le Corre, à la tête de cette exploitation maraîchère de 
5 hectares spécialisée dans les fruits, légumes et fleurs, proposera une découverte de ses 
cultures et de son fonctionnement, dans un environnement situé au cœur du Pays de Sources 
et Vallées. Les visiteurs pourront parcourir les champs, cueillir eux-mêmes différentes variétés 
de fruits et légumes (45 cultivées chaque année) et découvrir une production conduite dans le 
respect d’une agriculture durable. Le site présentera également une large diversité de fleurs 
ainsi qu’un espace de promenade pensé pour les familles et les amateurs de nature. Le site 
accueille aussi des classes de collégiens pour expliquer l’agriculture d’aujourd’hui.
Lundi 1er, mardi 2 juin, mercredi 3, jeudi 4, vendredi 5, samedi 6 et dimanche 7 juin de 14h à 19h
Cueillettes d’Antheuil, RD 935 60162 Antheuil-Portes
www.chapeaudepaille.fr

Ferme brasserie Beck

https://journeesagriculture.fr/
https://journeesagriculture.fr/
https://www.coursesu.com/drive-superu-saintvit
https://civam-hautsdefrance.fr/ferme-du-heron/
https://www.chapeaudepaille.fr/
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Les rendez-vous du terroir
Saint-Just-en-Chaussée
Les rendez-vous du terroir réuniront plusieurs producteurs locaux pour une soirée placée sous 
le signe des circuits courts et de la convivialité. Ce marché de producteurs permettra au public 
de découvrir une large diversité de produits issus du territoire : fruits et légumes, fromages, 
viandes, œufs, miel, produits fermiers, spécialités artisanales ou encore créations locales. Les 
visiteurs pourront échanger sur les modes de production, les savoir-faire et les produits pro-
posés. Organisé en plein air, ce rendez-vous du terroir entend valoriser les productions locales 
et encourager une consommation de proximité. 
Vendredi 5 juin de 16h30 à 19h30
Sur inscription : www.plateaupicard.fr
Renseignements : 03 44 78 70 02
Parvis de la gare routière, rue Foch, 60130 Saint-Just-en-Chaussée
www.plateaupicard.fr

Pas-de-Calais

Dégustation et vente de produits fermiers
Ablain-Saint-Nazaire
La ferme du Pré Molaine proposera une rencontre autour de ses produits fermiers, de saison, à 
l’occasion d’une fête agricole. Les participants découvriront une large gamme de produits issus de 
l’exploitation, allant des boissons aux spécialités sucrées et salées, en passant par des produits 
transformés sur place. L’événement offrira également l’opportunité d’échanger avec les produc-
teurs du collectif Bienvenue à la ferme et de mieux comprendre leur activité ainsi que leur enga-
gement dans les circuits courts et la valorisation du terroir.
Vendredi 5 et samedi 6 de 9h à 18h et dimanche 7 juin de 9h à 17h
Ferme du Pré Molaine, 9 rue Marcel Lancino 62153 Ablain-Saint-Nazaire
www.drive-fermier-pre-molaine.fr

Terres en Fête, le salon agricole des Hauts-de-France
Tilloy-lès-Mofflaines
Le salon Terres en Fête constitue un rendez-vous majeur pour l’agriculture régionale. Il réunit 
professionnels, producteurs, éleveurs et grand public autour des enjeux du monde agricole. Il pro-
posera une large vitrine du monde rural avec des démonstrations de matériel, des concours d’éle-
vage, des innovations agricoles et la mise en valeur des produits du terroir. L’événement offrira 
également des espaces d’échanges professionnels, des animations, des ateliers pédagogiques et 
des villages métiers, permettant de mieux comprendre les savoir-faire et les évolutions du secteur.
Vendredi 5, samedi 6 et dimanche 7 juin de 9h à 19h
Inscription : terres-en-fete@hautsdefrance.chambagri.fr 
Renseignements : 03 21 60 57 49
62217 Tilloy-lès-Mofflaines
www.terres-en-fete.com

Somme

Concert à la ferme au vignoble des Vœux
Ailly-sur-Noye
Le vignoble des Vœux organisera deux moments musicaux, de l’opéra et du jazz. Le public 
profitera d’un concert au cœur du vignoble, dans une ambiance conviviale et familiale. L’évé-
nement permettra de découvrir le site tout en partageant un moment culturel ouvert à tous.
Samedi 6 de 17h30 à 21h30 et dimanche 7 juin de 17h à 18h30
Payant : participation libre
Sur inscription : www.helloasso.com/concert-a-la-ferme-vignoble-des-voeux 
Renseignements : resa.calf@gmail.com, 01 40 36 04 16
Vignoble des Vœux, 80250 Ailly-sur-Noye
vignobledesvoeux.com

Découvrir la conserverie Saint-Christophe
Argoules
La conserverie Saint-Christophe ouvrira les portes de son entreprise artisanale familiale fondée 
en 1990 et spécialisée dans la transformation de produits à base de canard. Située à proximité 
de la Baie-de-Somme, la conserverie présentera son savoir-faire à travers un parcours guidé 
consacré aux différentes étapes de fabrication de ses spécialités. Les visiteurs découvriront 
une structure à taille humaine élaborant plus de 70 produits et pourront mieux comprendre les 
techniques artisanales mises en œuvre au sein de l’atelier de production.
Lundi 1er, mardi 2, mercredi 3, jeudi 4 et vendredi 5 juin de 11h à 13h
Payant : 1,5 € par personne
Sur inscription : 03 22 23 91 60
Conserverie Saint-Christophe, rue de la Houssoye 80120 Argoules
conserverie-st-christophe.com

Un demi-siècle de recherche agricole et toujours innovant
Estrées-Mons
Le centre INRAE Hauts-de-France organisera des portes ouvertes sur le domaine expérimental 
d’Estrées-Mons à l’occasion de ses 50 ans. Des ateliers de découverte et des visites des expé-
rimentations au champ permettront d’explorer les pratiques agricoles, les innovations et les 
travaux de recherche menés sur le site pendant 5 décennies. Les thématiques abordées por-
teront notamment sur l’agroécologie, les cycles biogéochimiques, l’innovation variétale et l’ali-
mentation, offrant un aperçu concret des recherches conduites au service de l’agriculture et 
de la qualité des productions.
Vendredi 5 juin de 14h à 16h
Sur inscription : www.inrae.fr
Renseignements : 07 64 46 20 79
INRAE Estrées-Mons, 2 chaussée Brunehaut 80200 Estrées-Mons
www.inrae.fr

Cueillettes Chapeau de Paille - Saint Gratien
Saint-Gratien
Découvrir une exploitation maraîchère et récolter soi-même ses fruits et légumes, c’est ce 
que vous propose le site Chapeau de Paille de Saint-Gratien. Implantée sur la ferme familiale 
de Vincent Liénard depuis 1999, la cueillette présentera plus de 50 productions différentes 
de fruits, légumes et fleurs cultivées au fil des saisons. Les visiteurs pourront découvrir les 
récoltes du moment, parcourir les champs et profiter d’un environnement mêlant cultures, 
verger et espaces aménagés pour les familles. Le site mettra également en avant la diversité 
variétale des tomates anciennes, légumes de saison et fleurs produites sur l’exploitation. Une 
balade en famille originale et pédagogique. Les enfants sont de la partie, ils trouveront des 
brouettes à leur taille et le parc avec les animaux de la cueillette les enchantera.
Samedi 6 juin de 10h à 12h puis de 14h à 17h
Cueillette de Saint Gratien, route de Fréchencourt 80260 Saint-Gratien
www.chapeaudepaille.fr

Centre INRAE Hauts-de-France

https://journeesagriculture.fr/
https://www.plateaupicard.fr/
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https://conserverie-st-christophe.com/fr/
http://www.chapeaudepaille.fr
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